BALAGAN Z OWOCOW LE SNYCH

Sktadniki:

500 g owocow lesnych (malin, jezyn, jagéd)

250 g serka mascarpone

250 g sSmietany 30%

50-100 ml likieru Limoncello

tyZzka stotowa cukru pudru

skorka otarta z 1 limonki + odrobina wycisnietego soku (do smaku)

Swieza mieta do dekoracji

Owoce myjemy, osuszamy. Serek mascarpone tgczymy z likierem, cukrem, skorkg
i sokiem z limonki. Doktadnie miksujemy, aby skiadniki sie potaczyly. Smietane
(dobrze schiodzong) ubijamy w osobnym pojemniku i delikatnie tgczymy z serkiem.
Odktadamy kilka owocow do dekoracji, reszte mieszamy z kremem i przekladamy do
salaterek. Gotowy deser schtadzamy w lodéwce. Przed podaniem dekorujemy
owocami, listkami miety i startg na tarce (na drobnych oczkach) skérkg z limonki.

Uwagi: Deser mozna przygotowaé rowniez z borowek amerykanskich lub truskawek.



