CLAFOUTI CZYLI FRANCUSKIE CIASTO Z WISNIAMI
SKtADNIKI:

e 500g wisni bez ogonkow i pestek

e 125g maki pszennej

e 50g cukru

* 3jaja

e szczypta soli

* 300 ml mleka

e 100 ml kirszu lub brandy wisniowej
e cukier do podania

Marynowac wisnie przez noc w alkoholu. Rozgrza¢ piekarnik do 180°C. Odcedzi¢ wisnie i wsypac do
wysmarowanego grubo mastem naczynia do zapiekania tak, zeby ciasno do siebie przylegaty.
Wymieszac make, cukier, jaja, sél i mleko, az powstanie geste, pétptynne ciasto. Wyla¢ na wisnie. Piec
45-50 minut. Sprawdzi¢, czy ciasto sie Scieto. Jesli nie, piec jeszcze 5 minut. Posypaé cukrem
i podawad ciepte.

UWAGI: Clafouti mozna poda¢ z lodami waniliowymi.



