PIERNICZKI

125 g masta

% szklanki brgzowego cukru

% szklanki ptynnego miodu

2,5 szklanki maki

2 tyzeczki przyprawy do piernika
1 tyzeczka sody oczyszczonej

Rozgrzewamy piekarnik do 190°. Ucieramy masto z cukrem. Dodajemy midd, make, przyprawe i sode,
zagniatamy wszystko reka. Ciasto zawijamy w folie, wktadamy na 20 minut do lodéwki. Potem na
posypanej maka stolnicy rozwatkowujemy go na placek o grubosci od 2-4 mm i wycinamy ciastka.
Ciensze beda jak znalazt na choinke, grubsze szybciej zmiekng i przyjemniej bedzie je podjadac.
Pierniczki pieczemy 5-8 minut na rumiano



